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chi giovani vinificati in quantità importanti, 

generalmente definiti «cuore di mercato».

· Nei vini rossi cuore di gamma, da uve vinificate in 

purezza in modo tradizionale o termovinificate, 

fornisce un’ottima base di assemblaggio caratterizzata 

da carattere varietale ed equilibrio in bocca

· Nei bianchi e nei rosati enfatizza uno stile fruttato 

maturo con un piacevole volume al momento 

dell’assaggio
®Tra le applicazioni diffuse nel mondo, ICV GRE  ha 

trovato spazio in Spagna nei rossi e rosati di varietà 

Garnacha, in California sui Cabernet e Merlot cuore di 

gamma e in Australia su uve Grenache.
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Versione 2010
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Prodotto conforme al Codex Œnologique International
Le informazioni qui riportate sono vere ed accurate al meglio delle nostre attuali conoscenze, esse comunque non devono essere considerate una garanzia esplicita o 

implicita o una condizione per la vendita di questo prodotto.

La dose d’uso deve essere individuata in funzione dello stato sanitario delle uve e della concentrazione di zuccheri 
nel mosto.
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